Ribas del Ciia “ONCEDO”

D.0. Bierzo

TIPO / TYPE OF WINE
Tinto/ Red Wine

VARIEDADES / GRAPE VARIETIES:
Mencia / Mencia

CRIANZA / AGEING:
8 meses en barricas de roble francés y americano y minimo 6 meses en botella.
8 months in American and French oak barrels and at least 6 months in bottle.

PACKAGING / PACKAGING:
(aja de 6 botellas. Estuches de 3 botellas
6 bottles case. 3 bottles case

DATOS TECNICOS / TECHNICAL DATA:

Vino monovarietal obtenido a partir de uva Mencia de rendimientos controlados
procedente de la parcela Oncedo de Finca Robledo.

Envejecido 8 meses en bamicas de roble americano y francés. Se embotella en in-
tegridad, sin estabilizacidn ni filtracidn, permaneciendo en botella para su afinado
un minimo de 6 meses.

It’s a wine elaborated from the Mencia variety from our vineyard Oncedg, in Finca
Robledo. Aged 8 months in new American and French oak barrels. The wine has been
bottled without stabilization not filtration and it has remained in bottle in the cellar
forits own accomplishment at least &6 months.
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RiBAS DEL CUA

BIERZO NOTAS DE CATA/ TASTING NOTES:
Un vino intenso y fresco, con aromas muy personales de la uva Mencia: retama y
cassis, integrados con el coco y vainilla de la madera de roble. Buena estructura en
la boca, taninos muy integrados, de una apreciable longitud en la boca, y un final
muy grato, lleno de sensaciones aromaticas de caracteres similares a los directos.
It’s fresh, intense, with personal aromas of Mencia variety: cassis integrated with
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coconut and vanilla aromas of oak barrels. On the palate good structure, long, well
integrated tannins, lingering finish.
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