RIBAS DEL CUA

Ribas del Ciia “JOVEN”

D.0. Bierzo

TIPO/ TYPE OF WINE
Tinto/ Red Wine

VARIEDADES / GRAPE VARIETIES
Mencia / Mencia

PACKAGING/ PACKAGING:
(aja de 12 botellas.
12 bottles case.

DATOS TECNICOS / TECHNICAL DATA

Partiendo de una vendimia rigurosamente controlada y seleccionada en el viiie-
do, este vino tinto se elabord con la técnica de fermentacion con granos enteros,
como sistema para obtener la méxima expresion frutal posible. Las bayas son
prensadas antes de que el mosto de escurrido finalice la fermentacidn alcohd-
lica, y continuando la misma junto al mosto procedente de los granos enteros
prensados. Todo deste proceso se realiza a una baja temperatura de fermenta-
cion y se afina con una suave clarificacidn y estabilizacion del vino antes de su
embotellado.

From a strict control and selection of the harvesting in the vineyard, this wine is
elaborated by carbonic maceration process to get the maximum fruity expression.
Itis pressed before the fermentation of the must collected through draining is finis-
hed, carrying on the fermentation with the must collected from the pressing of the
whole berries. All the process is made with a controlled temperature fermentation,
finishing with a smooth clarification and stabilization before bottiing.

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Este vino presenta un bonito color rojo picota con tonos violetas. En nariz ofrece
una gran intensidad aromdtica, donde domina la serie de frutos rojos (fram-
buesa, cassis y grosella) y negros (mora y cereza), asi como de frutos tropicales
(pldtano y piia), conservando el cardcter vegetal de la variedad Mencia. En boca
resulta muy agradable, fresco, equilibrado, untuoso y largo, con un final aromd-
tico muy intenso a macedonia de frutas.

Itis got ared cherry colour with violet hints. On the nose, it’s got a powerful aroma-
ticintensity, with red berry and blackberry aromas (raspberry, cassis, blackcurrant,
blackberry and cherries) and tropical fruits (banana and pineapple), keeping the
vegetal character of Mencia variety. On the palate, it’s nice, fresh, well-balanced,
fat and lingering finish with an intense fruit salad aroma.




